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Trasmissione via PEC.

OGGETTO: Piano Nazionale di controllo salmonellosi (PNCS) — discrepanza interpretativa tra
PNCS e linee guida reg. (CE) 2073/2005.

In relazione al quesito della Regione Marche relativo al campionamento per salmonella
delle galline ovaiole inviate alla macellazione, si rappresenta quanto segue.

Le linee guida relative all’applicazione del reg. CE 2073/2005 e successive modifiche ed
integrazioni sui criteri microbiologici applicabili agli alimenti, approvate con Intesa Stato regioni
41/CSR del 3 marzo 2016, al punto 5.4 ricerca Salmonella spp su carcasse al macello:
campionamento, analisi interpretazione dei risultati, lettera a), punto I, invio del pollame al
macello, stabiliscono che tutti gli animali inviati al macello devono essere accompagnati dalle
ICA dove devono essere riportati gli esiti degli esami relativi alla ricerca di sierotipi rilevanti di
Salmonella (ST/STm e SE) oggetto di programmi nazionali di controllo effettuati negli ultimi 21
giomi precedenti alla data di inizio della macellazione. _

Si chiarisce che quanto stabilito dalla lince guida suddetta per i controlli effettuati negli
ultimi 21 giorni precedenti alla data di inizio della macellazione ¢ da intendersi applicabile ai
polli da carne ed ai tacchini da ingrasso e non alle galline ovaiole.

Si resta a disposizione per eventuali chiarimenti. -
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lamento (CE) n. 2073/2005, come modificato dal Regolamento (UE) n. 1086/2011, prescrive che gli ani-
mali appartenenti a gruppi riscontrati positivi in allevamento per i tre sierotipi rilevanti di Salmonelia,
debbano essere inclusi nei piani di campionamento al maceilo per la verifica del rispetto del pertinente cri-
terio di sicurezza. In alternativa, I’OSA responsabile dell’allevamento e/o del macello pud decidere di in-
viare Pintero gruppo alla trasformazione mediante un metodo (generalmente la cottura), che assicuri
Iefficace contenimento del rischio per i consumatori, ovvero il rispetto del pertinente criterio microbiolo-
gico. Nel caso, invece, in cui I’OSA decida di sottoporre le carcasse degli animali a campionamento al
macello, € chiaro che cid che si vuole valutare ¢ I’impatto delle diverse fasi operative dal momento del ca-
rico in allevamento sino al termine della macellazione sullo stato di inquinamento delle carcasse, posto che
la positivita del gruppo sia gia stata accertata,

Di seguito vengono riassunte le corrette modalita di gestione del pollame dal momento dell’invio al macel-
lo degli animali sino a quando "OSA acquisisce i risultati degli accertamenti analitici condotti in macello
o nelle fasi successive della filiera.

I) Invio del pollame al macello

Tutti gli animali devono giungere al macello accompagnati dall’ICA compilata in ogni sua parte.
L’ICA deve riportare tutti gli esiti degli esami relativi alla ricerca di sierotipi rilevanti di Salmonella
(ST/STm e SE) oggetto dei programmi nazionali di controllo con le relative date di prelievo, sia nel caso
in cui gli accertamenti abbiano dato esito positivo alla ricerca dei tre sierotipi di maggiore interesse, sia nel
caso in cui gli esiti degli esami condotti in regime di autocontrollo e/o i controlli ufficiali non abbiano rile-
vato la presenza di salmonelle rilevanti.

Si considerano validi, ai fini della qualificazione dello status sanitario del gruppo, i campionamenti-

escguiti nei 21 giorni precedenti la data di inizio macellazione (avendo come riferimento iniziale la data di
prelievo) salvo deroghe laddove previste dal Piano nazionale di controllo salmonellosi.
Qualora, al momento di inizio dello spostamento verso il macello della partita di animali provenienti dal
medesimo gruppo, i campionamenti ai sensi del Piano di controllo salmonellosi Reg. (UE) n. 200/2012
stano stati eseguiti entro le tre settimane (21 giomi) antecedenti, essi qualificano lo stato sanitario
dell’intero gruppo, a meno che la consistenza del gruppo medesimo non comporti tempi troppo lunghi che
richiedano un ulteriore campionamento. Se questo gruppo viene inviato a pill macelli contemporaneamen-
te e/o consecutivamente & in carico all’OSA comunicare tramite ICA la data di prelievo, la data di inizio
macellazione e i macelli interessati.

Nel caso in cui gli animali giungano al macello senza riportare sull’ICA 1’indicazione circa lo stato del
gruppo per quanto riguarda le Salmonelle rilevanti o qualora i campionamenti ai sensi del piano siano stati

eseguiti in data antecedente al periodo previsto, fatto salvo quanto riportato sopra, gli animali vengono '

considerati come di “stato sanitario sconosciuto” e pertanto equiparati ad animali provenienti da alleva-
menti 0 gruppi riscontrati positivi al controllo per le salmonelle rilevanti; dovranno essere gestiti, al macel-
lo, nel rispetto dei protocolli predisposti per la macellazione di questi e trattenute presso lo stabilimento di
macellazione sotto la responsabilita dell’OSA.

Gli animali provenienti da gruppi risultati positivi nell’ambito dei piani nazionali di controllo delle
salmonelle rilevanti o di status sanitario sconosciuto, devono giungere al macello in vincolo sanitario, cosi
come previsto nei piani nazionali di controllo delle salmonellosi negli avicoli, previo accordo con il Servi-
zio Veterinario competente sullo stabilimento. 11 vincolo deve essere riportato nella parte B del documento
di accompagnamento al macello di cui al DM 11/02/2003 €, ove opportuno, anche sul certificato sanitario
definito dal regolamento (CE) n. 854/2004, allegato I, sezione IV, capo X, parte A.

)

11) Attivita al macello

L’OSA responsabile dello stabilimento di macellazione adotta le misure ritenute necessarie al fine di pre-
venire il rischio di contaminazioni crociate lungo la linea di lavorazione, in particolare tra partite aventiun
diverso livello sanitario. L.’OSA, alla luce delle informazioni in Pproprio possesso, pud agire, tra I’altfo? -
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