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Oggetto: Quesito su ambito applicativo del termine “trasformato” secondo il Reg. UE
1169/2011.

Si fornisce a codesta Regione Veneto il riscontro ad un quesito, che a buon fine si allega,
proposto direttamente da un’impresa operante nel territorio veneto. Al riguardo si chiariscono i
seguenti elementi ritenendoli di interesse generale.

1l termine generico TRASFORMATO, riportato nelle etichette dei prodotti della pesca
pervenute, non & conforme a quanto dlSpOStO dal Regolamento (UE) 1169/2011 relativo alla
fornitura di informazioni sugli alimenti ai consumatori poiché non fornisce alcuna indicazione
riguardo alla tipologia di trattamento a cui & stato sottoposto il prodotto né allo stato fisico in cui
esso si trova.

A tal proposito il Regolamento 1169/2011, all’Allegato VI, Parte A, relativo alle indicazioni

obbligatorie, precisa che “la denominazione dell’alimento comprende o & accompagnata da
un’indicazione dello stato fisico nel quale si trova il prodotto o dello specifico trattamento che esso
ha subito (ad esempio <<in polvere>>, <<ricongelato>>, <<liofilizzato>>, <<surgelato>>,
<<concentrato>>, <<aﬂi¢mzcato>>) nel caso in cui 'omissione di tale informazione potrebbe
indurre in errore ’acquirente.”
Resta inteso che il mantenimento a temperature di rcfngerazmne dei prodotti della pesca non
implica che si tratti necessariamente di “prodotti della pesca freschi” in quanto a tale temperatura
possono essere conservati anche i prodotti della pesca decongelati e alcune tipologie di prodotti
trasformati.

Le linee guida in materia di igiene dei prodotti della pesca (Intesa Stato Regioni del 5
novembre 2015), inoltre, stabiliscono che “per i prodotti della pesca destinati ad essere consumati
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crudi o praticamente crudi, anche in fase di vendita al dettaglio, deve essere effettuato il
trattamento di congelamento per la bonifica dai parassiti”. Nel caso in cui si tratti di prodotti
confezionati destinati direttamente al consumatore finale, I’OSA, che ha effettuato il trattamento di
bonifica preventiva mediante congelamento partendo da prodotti della pesca freschi, non ha
I’obbligo di riportare questa informazione in etichetta; se tale informazione viene riportata in
efichetta solo con la menzione dell’articolo e del comma di legge, cosi come nelle foto pervenute, il
consumatore medio non ne ha una facile e immediata comprensione mentre resta utile e
apprezzabile |’informazione accessoria fornita di non ricongelare il prodotto.

Qualora il congelamento o il surgelamento dei prodotti della pesca sia stato effettuato ai fini
dello stoccaggio e del trasporto, quindi per tempi ben piu lunghi richiesti per linattivazione dei
parassiti, non deve essere confuso con il trattamento di bonifica sanitaria, di cui all’ Allegato III del
Regolamento 853/2004, per cui andrd sempre segnalato al consumatore riportando in etichetta
I’indicazione “decongelato”, ai sensi del Regolamento 1169/2011, Allegato VI, comma 2.

)

Referenti del procedimento:

Simona De Stefano s.destefano(@sanita.it
Giuseppe Lediani g.lediani@sanita.it
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Cid premesso, la scrivente society desidera conoscere se la normativa sopracitata,

particolare riferimento all’

con
aliegato VI Denominazione degli alimenti e indicazioni specifiche che

la accompagnano, parte a Indicazioni obbligatorie che devono accompagnare la

denominazione dell’alimento ove viene richiesto lo “specifico trattamento che esso ha subito (ad

esempio «in polveren, «ricongelato, «liofilizzato», «surgelaton, «concentratox, «affumicato»)”,

ritiene sufficiente o trovi piena applicazione il solo utilizzo del termine generico “trasformato”

{
-~
per garantire le

senza alcuna indicazione del trattamento che il prodotto ha subito.

Tale richiesto orientamento interpretativo risulta quanto mai opportuno

adeguate misure di controllo della corretta etichettatura dei prodofti ittici.

L

In attesa di un Suo gentile riscontro, cogliamo Foccasione della resente per porgerle
. p

B . -
i nostri Distinti Saluti. *

Fiorital S.p.A.

Dott, Vincenzo Di Leva
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Referenti pratica:

Dott.ssa Sitvia Gentilin - e-mail: assicurazione.qualita@fiorital.com tel. + 39 041 240 9021
Dott, Vincenzo Di Leva - e-mail: assicurazione. qualita@fiorital.com tel. + 39 041 240 9017

Pag.2

FIORITAL S.p.a. - Sede legale — amministrativa e stabilimento in Venezia — Loc, Marittima — Fabbricato n. 114
Tel. 041 2409200 r.a. — Fax 041 2409286, http://www fiorital com — e-mail: info@fiorital.com
Registro Imprese di Venezia nr. 00834250276 — Rea Venezia nr. 153688 C. Fisc ¢ Part. IVA IT-00834250276 — Cap. Sac. €
1.000.000 1.V, : ’



. -

FFORITAL

UNA SICUREZZA PROFONDA COME 1L MARE.

Spett.le

Ministero della Salute

Direzione generale per l'igiene e
la sicurezza degli alimenti e la
nutrizione .

Viale Giorgio Ribotta, 5 - 00144
Roma

c.a. Dott. Giovanni Granitto

Venezia, 09.05.2017

A mezzo mail all'indirizzo: g.granitto@sanita.it

OGGETTO: INTERPELLO SU AMBITO APPLICATIVO DEL TERMINE “TRASFORMATO” SECONDO IL
REGOLAMENTO UE 1169/2011

Egregio Dottore,

F'impegno quotidiano a garantire la massima sicurezza alimentare dei nostri prodotti e la nostra
esperienza maturata nella selezione del tonno nel mercato internazionale, ci ha portato ad
approfondire spontaneamente il concetto di qualita e sicurezza nel tonno offerto ai consumatori.
Abbiamo osservato che su alcuni prodotti della pesca refrigerati (c.d. freschi} presenti sul
mercato, quali tonno oppure salmone, in etichetta, accanto alla denominazione, viene adottato il

termine “trasformato”. Tale denominazione & talvoita presente anche nel testo dell’etichetta.

.

Formuliamo quindi la presente per richiedere un sensibile chiarimento circa il corretto ambito

applicativo da attribuirsi al termine “trasformato” secondo il Regolamento UE 1169/2011.
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TARTARE DI TONNO A PINNE GIALLE
Ingredienti: Tonno a pinne giakie (Thunnus sfeazsres -
Pescato in Oceano indians occidentale cen 19 2
§ circuizione e reti da raccoka), sale, aromi raturss,
antiossidante: acido ascorbico. DICHIARAZICH S
NUTRIZIONALE- VALORI MEDI per 144 5 ¢ prodess
Energia 423 kJ / 100 ¥cal, Grassi 0,0 g. ¢ cui 3cih Frass.
saturi 0.0 g, 3.9 moncinsatwri 0,0 g, 2 4. poinsatus 25 ¢
Omega3 40 mg. Carboidrati 1,5 g, gi cui Zueehiest § 5
Proteine 23,0 g, Sale 1,3 g. I} prodests & pronts 3
consumo. Non ricongelare. Prodofto corforng 3ie
prescrizioni del reg. (CE) 2852/2004 Al lil, 3oz. Y. 235 7
Lettera D. Punto 2. Ccnseivare &3 C e +5°C Pradoy
confezionatlo in atmos‘era pioteva, PRODCTTC L.
PESCA TRASFORMATO, Peso netto; 100 g. Lotie,
2015/144886_Ca consumara artien: :




] 0.7+ SASHIMIDISALMCNE

sale, aromi naturall ¢ gucchero, DICHIARAZIONE, '
NUTRIZIONALE: VALORI MEDI per 100 g i prodolis,
Energia; 748 kJ / 179 keal, Grassi 9,7 g. ¢li oul Agldl grassl
saturi 1,7 9, 8.9, monolnsaturi 5,0 g, 8.4, polineatr 3,04,
Omegad 1580 iy, Carboldrat! 4,9 9, diou' euaaheri 0,89, |
Proteine 21,0 g, Sale 2,6 g, |l prodotto & Rronta bl OABYME,
Non 'r;congeiace. Prodotto conforme alle prasarizieni del reg,
(CE) §53!’2004 A, Sez, VIll, Ceap. 3, Laltera Q. Punio 3. .
Conservare tra { e +5°C, Prodotto confezionato i atmosfarg
-protettiva. PRODOTTO DELLA PESCA TRASRORMATO
Pesd_netto; 140.g. Lotto: 2016/160733. Da gonauniare
entrd; 074121207 6.

m )

032869
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(,ARPACCIO DI TONNO

aenti- Tonno a pinne gialle (Thunnus albacares - B
E}‘antico centro-orientale con reti da circuizione e reti
ita), sale, aromt naturali di agrumi,

hrazione Nutrizionale-~ Valori Medi per 100 g di pmdotto

[ msaamiinnis smnasrvivat 2 i S
pia 892 kd / 140 kcal
tsa 189
é!l grassi saturi 06g
di grassi monoinsaturi 0649
idi grassi polinsaturi 06g¢g
mega3 $05 mg
idrati 129
o
cheri 1.4 9
Elne 2903
———
189
S . —

=

otto ittico conforme al reg. CE 853/2004, allegato lil,
ne VIil, capitolo lll, parte ¢, punto 2, lettera a) . Conservare

E’ e +5°C. Prodotto confezionato in atmosfera protettiva.

0; 400916.

o netto: 100 g.

DOTTO DELLA PESCA TRASFORMATO.

consumare entro; 22/10/2016.
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