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Contact
Leonardi Francesco

Exports %
50%

Employees
6

Total Area
1.200  m2

Certification
Cermet 
(DOP certifying body)

Products
Traditional balsamic vinegar 
from Modena – Balsamic 
vinegar from Modena 
– Seasonings - Saba - Ttruffle 
seasonings - Fruit Compotes 
with balsamic vinegar from 
Modena – Aromatized glazes 
with balsamic - Chocolates 
with balsamic.
DOP Yes

Product shelf-life
10  years 

Product sizing
250  ml 

Pieces for Box
6-12 

Trademarks
Acetaia Leonardi 1871 

Market segment
High - medium, to 
organized distribution  

Distinctive features
Traditional balsamic vinegar 
from Modena, Fruit Compotes 
with balsamic vinegar, 
Balsamic sauces

National distribution 
methods
Agents and Distributors

Favourite export 
channels
Agents, Importers, Distributors

The company exports
Germany, Canada 

Kontakt
Leonardi Francesco
% Umsatz im Ausland
50%
Belegschaft
6

Firmenfläche in m2

1.200  m2

Zertifizierung
Cermet 
(gU-Zertifizierungsstelle.)
Produkte
Traditioneller balsamessig 
von Modena - Balsamessig 
von Modena – Gewürze 
- Saba - Gewürze mit Trüffel 
– Obstkompott mit Traditioneller 
balsamessig von Modena – Mit 
Balsamico - Essig aromatisierte 
Cremes – Praline mit Balsamico.
DOP Ja
Haltbarkeit der Produkte
10 jahre

Format der Produkte
250 ml 
Stk. per Karton
6-12 

Handelsmarken
Acetaia Leonardi 1871 
Marktkategorie
Mittel - hoch, für den 
organisierten Vertrieb 
Charakteristische 
Merkmale
Traditioneller balsamessig 
von Modena - Obstkompott 
mit balsamessig - Saucen mit 
balsamessig

 Abnehmer Heimland
Vertreter und verteiler

Exportkanäle
Vertreter, Importeure, Verteiler

Länder, in denen die 
Firma exportiert
Deutschland, Kanada

Contact
Leonardi Francesco

% des exportations
50%
Preposes 
6

Surface de l’entreprise en 
m2

1.200  m2

Certifications 
Cermet (Organisme de 
certification D.O.P.)

Produits
Vinaigre balsamique traditional 
de Modena - Vinaigre 
balsamique de Modena 
– Assaisonnements - Saba 
- Assaisonnements aux truffes – 
Compote de fruits avec vinaigre 
balsamique de Modena - Crémes 
aromatisées avec balsamique - 
Chocolats avec balsamique.
DOP Oui

Durabilité des produits
10 ans   

Format des produits
250 ml 

Unités par carton
6-12 
Marques de fabrique
Acetaia Leonardi 1871 

Secteur de marche
Moyen - Haut, à la 
distribution organisée  

Caracteristiques 
specifiques
(ABTM) Vinaigre balsamique 
traditional de Modena, 
Compote de fruits avec 
vinaigre balsamique, Sauces 
avec balsamique 

Canaux nationaux de 
distribution
Agents et distributeurs
Canaux d’exportation 
préférés
Agents,  importateurs,  
distributeurs
Pays d'exportation
Allemagne, Canada 

Contacto
Leonardi Francesco

% ventas en el exterior
50%

Empleados
6

Área  de la empresa en m2

1.200  m2

Certificación
Cermet (Entidad de 
certificación D.O.P.)

Productos
Aceite balsàmico tradicional de 
Modena – Vinagre balsámico de 
Modena - Condimentos - Saba 
- Condimentos a base de Trufas 
– Compotas de fruta con Aceite 
balsàmico de Modena – Cremas 
aromatizadas con balsámico - 
Chocolates con balsámico.
DOP Si

Duración de 
los productos
10 años

Tamaño de los pro-
ductos
250 ml 

Unidades por cartón
6-12 

Marcas de empresa
Acetaia Leonardi 1871 

Segmento de mercado
Medio - Alto, a la 
distribución organizada  

Rasgos característicos
(ABTM) Aceite balsàmico 
tradicional de Modena, 
Compotas de fruta con 
aceite balsàmico, Salsas con 
balsàmico

Distribuciòn nacional
Agentes y Distribudores

Canal preferente de
exportaciòn
Agentes, Importadores,  
Distribudores 

País hacia los cuales exporta
Alemanna, Canadà 

Contatto
Leonardi Francesco 

% fatturato esportato
50%

Addetti
6

Area Aziendale in m2

1.200  m2

Certificazione
Cermet (Ente certificatore 
D.O.P.)

Prodotti
Aceto balsamico tradizionale 
di Modena – Aceto balsamico 
di Modena – Condimenti -  
Saba - Condimenti al tartufo 
– Composte di frutta con aceto 
balsamico di Modena – Creme 
aromatizzate con balsamico 
– Cioccolatini con balsamico. 
DOP Si 

Durabilità dei prodotti
10 anni 

Formato dei prodotti
250 ml 

Pezzi per cartone
6-12 

Marchi aziendali
Acetaia Leonardi 1871 

Fascia di mercato
Medio - alta alla 
distribuzione organizzata 

Caratteristiche distintive
(ABTM) Aceto balsamico 
tradizionale di Modena, 
Composte di frutta con aceto 
balsamico, 
Salse con balsamico 

Distribuzione 
nazionale
Rappresentanti e distributori

Canali di esportazione 
preferenziali
Agenti, Importatori, Distributori  

Paesi in cui l’azienda espor-
ta
Germania, Canada 
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Contact
Marco Varvello
Davide Varvello
Manager, Business Manager
Share Capital
e 51.646

Turnover
2008 e 9.500.000

Exports %
48%

Employees
18

Total Area m2

7.000 + 4.000 (Modena)

Products
Aged wine vinegar, 
P.G.I. Balsamic vinegar of 
Modena, Cider vinegar, 
Flavoured vinegar, Balsamic 
cream, Balsamic dressing

Annual potential 
capacity
16.000.000 liter/year
4.000.000 liter/year 
(Modena)

No. Production lines: 2
Product shelf-life
The vinegar, according to the 
law, haven’t shelf-life; 
balsamic cream and balsamic 
dressing: Best Before 3 years

Product sizing
bottle: 1 liter – 50 cl – 25 cl; 
can: 220 lt 
cubes:1.000 lt; 
cisterns: 300 ql

Pieces for Box
From 6 to 12 bottles  per 
box

Trademarks
Varvello l’Aceto Reale - 
CondiReale - Condirè

Market segment
Medium – Medium High

National distribution 
methods
Private Label – Large scale 
retailers – Agri-foodstuff - 
HO.RE.CA.

Favourite export 
channels
Large scale retailers – 
Importers -Food stuff - 
HO.RE.CA.

The company exports
Europe, Australia, USA, Japan, 
South Korea, South Africa, 
India, Morocco, Hong Kong, 
Indonesia, Canada

Kontakt
Marco Varvello
Davide Varvello
Geschäftsführer, Leiter der 
handelsabteilung

Gesellschaftskapital
e 51.646

Umsatz
2008 e 9.500.000
% Umsatz im Ausland
48%
Belegschaft
18

Firmenfläche in m2

7.000 + 4.000 (Modena)
Produkte
Gereifte Weinessige, 
g.g.A. Balsamessig Aus 
Modena, Apfelessig, 
Kräuteressig, 
Balsamicocreme, weiße 
Balsamicowürze**
Produktionsfähigkeit
16.000.000 liter/jahr
4.000.000liter/jahr 
(Modena)

Produktionslinien: 2
Haltbarkeit der Produkte
nach dem Gesetz hat Essig 
kein Verfallsdatum: Best 
Before 3 jahre

Format der Produkte
Flaschen: 1 lt, 50 cl,  25 cl; 
Faß: 220 lt 
Kubische Gefäße zu 1.000 l 
Zisterne: 300 ql
Stk. per Karton
von 6 bis 12 flaschen

Handelsmarken
Varvello l’Aceto Reale - 
CondiReale - Condirè
Marktkategorie
Mittel – Mittel Hoch

Eigenschaften
Private Label – Großmärkte 
– Großhandel – 
Nahrungsmittelproduzenten 
- HO.RE.CA.

Exportkanale
Großhandel – Importateure – 
Nahrungsmittelproduzenten 
- HO.RE.CA.

Länder, in denen die 
Firma exportiert
Europa, Australien, USA, 
Japan, Südkorea, Südafrika, 
Indien, Marokko, Hong Kong, 
Indonesien, Canada

Contact
Marco Varvello
Davide Varvello
Amministrateur, 
responsable commercial
Capital Social
e 51.646
Chiffre d’affaires
2008 e 9.500.000
% des exportations
48%
Preposes 
18

Surface de l’entreprise 
en m2

7.000 + 4.000 (Modena)
Produits
Vinaigres de vin vieillis,  Vinaigre 
balsamique de Modena IGP, 
Vinaigre de pomme, Vinaigre 
aromatisèes, Crémes balsamique, 
Condiment balsamique blanc
Capacité de production 
annuelle
16.000.000 litres/ans
4.000.000 litres/ans 
(Modena)
Nombre de lignes de 
fabrication: 2
Durabilité des produits
conformément à la loi, le 
vinaigre n’a pas de date 
d’échéance; pour la crème 
balsamique et l’assaisonnements 
à consommer de préférence 
avant 3 ans

Format des produits
bauteille: 1litre - 50 cl - 25 cl;
fût: 220 lt
cubes:1.000 lt; 
citernes:300 ql
Unités par carton
de 6 à 12 bauteille par carton
Marques de fabrique
Varvello l’Aceto Reale - 
CondiReale - Condirè
Secteur de marché
Moyen – Moyen-Haut
Canaux nationaux de 
distribution
Private Label – GD – GDO – 
Agro alimentaire - HO.RE.CA.
Canaux d’exportation 
préférés
Grande Distribuzione – 
Importateurs– Industries 
Alimentaire - HO.RE.CA.
Pays d'exportation
Europe, Australie, Etats-Unis, 
Japon. Corée du Sud, Afrique 
du Sud, Inde, Maroc, Hong 
Kong, Indonésie, Canada

Contatto
Marco Varvello
Davide Varvello 
Amministratori, responsabili 
commerciale
Capitale Sociale
e 51.646

Fatturato
2008 e 9.500.000

% fatturato esportato
48%

Addetti
18

Area Totale in m2

7.000 + 4.000 (Modena)

Prodotti
Aceti di vino invecchiati; Aceto 
balsamico di Modena IGP; Aceto 
di mele; Aceti aromatizzati; 
Crema balsamica; Condimento 
balsamico bianco
Capacità Produttiva 
annua
16.000.000 litri/anno
4.000.000 litri/anno 
(Modena)

N. linee Produttive: 2
Durabilità dei prodotti
l’aceto per legge non 
ha scadenza; crema e 
condimento balsamico 
bianco Best Before 3 anni

Formato dei prodotti
bottiglia: 1 lt – 50 cl – 25 cl; 
fusti da 220 lt 
cubi da 1.000 lt; 
cisterne da 300 ql

Pezzi per cartone
da 6 a 12 bottiglie per 
cartone

Marchi aziendali
Varvello l’Aceto Reale - 
CondiReale - Condirè

Fascia di mercato
Medio – Medio Alta

Distribuzione 
nazionale
Private Label – GD – GDO 
– Industrie agroalimentari - 
HO.RE.CA.

Canali di esportazione 
preferenziali
Grande Distribuzione – 
importatori – Industrie 
alimentari - HO.RE.CA.

Paesi in cui l’azienda 
esporta
Europa, Australia, USA, 
Giappone, Corea del sud, Sud 
Africa, India, Marocco, Hong 
Kong, Indonesia, Canada

Acetificio Varvello S.r.l

strada Nizza 39 - 10040 La Loggia (TO) • Tel. +39 011 962 8131 - Fax +39 011 962 8866

e-mail: marco.varvello@acetovarvello.com  -  davide.varvello@acetovarvello.com • Internet: www.acetovarvello.com

Contacto
Marco Varvello
Davide Varvello
Gerente amministrativo, 
Gerente commercial
Capital Social
e 51.646
Facturación
2008 e 9.500.000

% Facturación exportada
48%

Empleados
18

Área total en m2

7.000 + 4.000 (Modena)

Productos
Vinagres de vino envejecidos; 
Vinagre balsàmico de Modena 
IGP; Vinagre de manzanas; 
Vinagres aromatizados; Crema 
balsamica; Condimento 
balsàmico blanco

Capacidad de 
producción anual
16.000.000 litros/año
4.000.000 litros/año 
(Modena)

Número de líneas de 
producción: 2
Durabilidad de los 
productos
el vinagre por ley no 
caduca; crema balsámica 
y el condimento balsamico 
blanco Best Before 3 años

Formato de los productos
botellas: 1 litro - 50 cl - 25 cl;
tallos: 220 lt
cubos:1.000 lt; 
cisternas: 300 ql

Unidades por caja
de 6 a 12 botellas para cartòn

Marcas de empresa
Varvello l’Aceto Reale - 
CondiReale - Condirè
Segmento de mercado
Medio – Medio Alto

Distribuciòn nacional
Private Label – Supermercados 
– Industria agroalimentar - 
HO.RE.CA.

Canales preferenciales 
de exportación
Grand Distribuciòn – 
Importadores – Industrias 
alimentar- HO.RE.CA.

Países en que la 
empresa exporta
Europa, Australia, EE.UU., 
Jàpon, Sur Corea, Suràfrica, 
India, Marruecos, Hong Kong, 
Indonesia, Canadà
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